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農家直営のビュッフェダイニング「グランイート銀座」「原価ビストロ G」（所在地：東京都中央区銀座西二丁目 2 番地先 銀座

インズ 2、2 階）（URL: www.gran-eat.jp）では、2022 年 3 月 15 日（火） から３月 21 日（月）の期間、「三重な

ばな・伊勢茶フェア」（主催：三重県）を開催します。 

 

今回のフェアでは通常メニューに加え、GAP 認証を取得している「三重なばな」と「伊勢茶」を使用した特別メニューを提供いたしま

す。「三重なばな」は、三重を代表する伝統野菜で、みずみずしくて柔らかく、ほのかな苦味が特徴の葉物野菜です。収穫期は、

冬から早春で今が旬の時期です。丹精を込めて作られた「なばな」の素材を堪能いただける「三重なばなの天ぷら」「三重なばなと

ドライトマトのマリネ」などのメニューで提供します。全国第三位のお茶の生産量、栽培面積を誇る三重県の「伊勢茶」は、恵まれ

た地形・自然環境を活かした栽培が行われ、上質な香りとまろやかなおいしさが特長の「かぶせ茶」や、渋みが少なく香り豊かな

「深蒸し煎茶」が生産されています。今回、伊勢茶を飲んでいただくだけでなく、伊勢茶を使用したジェラートやパウンドケーキなどデ

ザートとしても提供します。新たな魅力を知っていただければと思います。 

是非この機会に、「美
う ま

し国」・三重県ならではの、安全安心でかつ美味しい、GAP 認証食材をご賞味いただければと思います。 

 

～「三重なばな・伊勢茶フェア」概要～ 
■日時         ：2022 年 3 月 15 日（火）から 3 月 21 日（月） 
■場所         ：グランイート銀座 原価ビストロ G（東京都中央区銀座西二丁目 2 番地先 銀座インズ 2、2 階） 
■フェア限定メニュー：三重なばなとドライトマトのマリネ、三重なばなと桜えびのアーリオオーリオ、伊勢茶のジェラート、 

伊勢茶のパウンドケーキ など 
 
■GAP認証食材とは 

GAP（Good Agricultural Practice:農業生産工程管理）とは、2020 年東京オリンピック・パラリンピック選手村などで提供された料理の食材調達

基準にもなっており、農業において食品安全、環境保全、労働安全等の持続可能性を確保するための生産工程管理の取組のことです。GAP 認証を

取得するには、農家は厳しい審査基準をクリアしなければならず、それは農家にとって、簡単ではありません。だからこそ、GAP というマークは、

農家の誇りなのです。 

 

グランイート銀座について 

ＧＡＰ認証を受けた食材をふんだんに使った、農家直営のビュッフェダイニング。産地から直送される野菜やお肉の素材の味をめいっぱい生かした料理をお愉しみいただけ

ます。 

■施設名  ：グランイート銀座（ランチ）、原価ビストロ G（ディナー） ※東京都感染拡大防止徹底宣言 登録店舗 

■住所    ：東京都中央区銀座西二丁目 2 番地先 銀座インズ 2、2 階 

■営業時間 ：【ランチ】11:00～15:30 （最終入店 14:30） 【ディナー】18:00～22:00 （最終入店 21:30） 

※現在、新型コロナウイルス感染拡大による「まん延防止等重点措置」適用により、ディナー時間帯の営業は 21：00 閉店（酒類提供は 20：00 まで）となってお

ります。なお状況に応じて店舗の営業内容が一時的に変更・休止となる場合がございます。 

■価格    ：【ランチ】（90 分制）平日:2,580 円 土日祝:3,200 円 （50 分制もあり） 

【ディナー】お酒 100 種以上・ワイン 50 種以上 ワイン¥77～ ハイボール¥55～ レモンサワー¥88～ 生ビール¥176～ など 

■URL    ：www.gran-eat.jp 

＜報道関係者のお問い合わせ先＞ 

グランイート銀座 PR 事務局（共同 PR 内）：加守田・村上 

 MAIL：asiagap-pr@kyodo-pr.co.jp 
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